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INSTRUCOES E AVISOS DE

SEGURANCA IMPORTANTES

Leia atentamente e guarde-os para consulta futura

Prezado Cliente,

Agradecemos e congratulamo-nos pela sua escolha.
Este novo produto, cuidadosamente projectado e
fabricado com materiais de primeirissima qualidade,
foi meficulosamente testado para poder satistazer
fodas as suas exigéncios para uma perfeita
cozedura.

Portanto, pedimos-he que leia e respeite as faceis
instrucdes que lhe permitirdo alcancar excelentes
resultados ﬂesde a primeira utilizacdo. Com este
moderno aparelho enviamos fambém as nossas
felicitacdes.

ESTE PRODUTO FOI CONCEBIDO PARA UM USO
DOMESTICO. O FABRICANTE ISENTA-SEDETODAS AS
RESPONSABILIDADES POR FERIMENTOS PESSOAIS
OU POR DANOS DE PROPRIEDADE DECORRENTES
DE UMA INSTALACAO INCORRETA OU INDEVIDA,
UMA UTILIZACAO ERRADA OU INADEQUADA.

O APARELHO NAO DEVE SER UTILIZADO
POR PESSOAS (INCLUINDO CRIANCAS) COM
DEFICIENCIAS FISICAS, SENSORIAIS OU MENTAIS,
OU POR PESSOAS SEM A EXPERIENCIA OU
O CONHECIMENTO  NECESSARIOS, EXCETO
MEDIANTE SUPERVISAO OU SE FOREM INSTRUIDOS
SOBREOUSODO ELETRODOMESTICO PELA PESSOA
RESPONSAVEL PELA SUA SEGURANCA.

AS CRIANCAS DEVEM SER SUPERVISIONADAS PARA
GARANTIR QUE NAO BRINCAM COM O APARELHO.
NAO COLOQUE FOLHA DE ALUMINIO, POTES OU
OBJETOS SEMELHANTES EM CONTACTO COM A BASE
DENTRO DO FORNO PARA COZINHAR. A ACAO DE
AQUECIMENTO DO ELEMENTO DE AQUECIMENTO
INFERIOR PROVOCA O SOBREAQUECIMENTO
DA PARTE INFERIOR DO FORNO, PROVOCANDO
DANOS E CONSEQUENCIAS GRAVES (RISCO DE
INCENDIO), MESMO PARA O CONTADCR SOB O
FORNO.

0 ELETRODOMI'ESTICC)~ PODE FICAR MUITO QUENTE
DURANTE A UTILIZACAO.

ATENCAO: NAO TOQUE NOS ELEMENTOS DE
AQUECIMENTO DENTRO DO FONO.

* Se a porfa ou os vedantes da porta estiverem
danificados, o forno ndo pode ser utilizado
até ser reparado por um técnico de assisténcia
técnica qualificado;

*E perigoso que alguém que ndo o fécnico
de assisténcia técnica realize quaisquer
manutencdes ou reparacdes que envolvam a
remocdo de tampas que protejom contra a
exposicdo a microondas;

*Os liquidos ou outros alimenfos ndo devem
ser aquecidos em recipientes herméficos, pois
podem explodir;

¢ As criangas ndo podem usar o forno sem
supervisdo até terem sido adequadamente

insruidas  sobre o ufilizagdo segura e
compreenderem os perigos de uma utilizacdo
incorreta;

» Utilize apenas utensilios que sejam apropriados
para fornos microondas;

* Quando aquecer alimentos em recipientes de
Fldstico ou papel, verifique frequenfemente o
oo, pois existe o risco de incéndio;

*Se visudlizar fumo a sair, desligue o
elefrodoméstico ou remova-o da ficha e mantenha
a porta fechada para exiinguir quaisquer
chamas;

* O aquecimento de bebidas no forno microondas
pode provocar o fransbordamento atrasado, por
isso tenha cuidado ao manusear o recipiente;

* Os contetdos dos garrafas do bebé e alimento de
bebé em frascos c?eve ser misiurado ou agitado
e a sua temperatura deve ser verificada antes de
dar de comer ao bebé, para evifar queimaduras;



¢ Os ovos com casca e os ovos cozidos nGo devem
ser aquecidos em fornos microondas, pois podem
explodir mesmo apés o fim do aquecimento no
microondas;

* Uma explicacdo detalhada para a limpeza dos
vedantes de junta para as portas da cavidade e
partes adjacentes;

* O forno deve ser limpo periodicamente e todos
os residuos de alimentos devem ser removidos;

*Um forno que ndo seja mantido limpo pode
deteriorarse nas suas superficies, o que pode
reduzir a vida Util do elefrodoméstico e provocar
condicoes perigosas;

* Ndo utilize raspadores para metais afiados ou
abrasivos duros para limpar a porfa de vidro
do forno, uma vez que estes podem riscar a
superficie e fazer com que o vidro parta.

* Ndo utilize aparelhos de limpeza a vapor para
limpar o eletrodoméstico.

A GRELHA RETANGULAR E O TABULEIRO A TODA
A LARGURA DESTINAM-SE EXCLUSIVAMENTE
A SEREM USADOS COM AS MODALIDADES DE
COZIMENTO CONVENCIONAIS.

NAO UTILIZE ESTES ACESSORIOS COM NENHUMA
DAS FUNCOES MICROONDAS. TAL PROVOCARA
ARCOS ELETRICOS E DANIFICARA O INTERIOR DO
APARELHO E CRIARA UM RISCO DE INCENDIO.

O UNICO ACESSORIO INCLUIDO QUE PODE SER
USADO COM AS FUNCOES MICROONDAS E A
GRELHA EM REDE METALICA REDONDA.

NAO UTILIZE O PRODUTO SE O CABO DE
ALIMENTACAO ESTIVER DANIFICADO, A
FIM DE EVITAR RISCOS, NESTE CASO
ENTRE EM CONTATO COM O SUPORTE
AO CLIENTE, OU SERVICO AUTORIZADO
ELETTROMEC, PARA QUE SEJA EFETUADO
A TROCA DO CABO DE ALIMENTACAO.

NAOQ UTILIZE TEMPORIZADOR EXTERNO
OU SISTEMA DE CONTROLE REMOTO
SEPARADO, PARA OPERAR O FORNO
MICRO-ONDAS.



1 - Avisos para fornos microondas

Preparacéo de alimentos

Perigo de incéndio!

Utilize apenas a funcdo microondas para a
preparacdo do alimento a ser comido.

Quaisquer outras utilizagdes sGo perigosas ou
podem provocar danos.

Por exemplo, luvas aquecidas ou almofadas com
grdos ou cereais podem incendiar-se mesmo apds
varias horas.

Potes e panelas

Perigo de ferimento!

Alouca de porcelana ou cerdmica pode ter pequenos
orificios nas pegas e fampa.

Podem existir cavidades ocultas por defras destes
orificios. Se a agua se infroduzir nessas cavidades,
a louca pode quebrar.

Nao utilize louca que seja inadequada para fornos
microondas.

Perigo de queimaduras!

O aquecimento do alimento pode aquecer o prato.
Utilize sempre um porta-tachos para remover pratos
e acessorios da cémara de cozedura.

Alimentacéio e duracéio das microondas

Perigo de incéndio!

Nunca utilize valores definidos que sejam demasiado
altos para a poténcia do microoondas ou fempo de
cozecfuro. O alimento pode pegar fogo e danificar
o elefrodoméstico. Siga as regras contidas nestas
insfrucoes.

Embalagem

Perigo de incéndio!

Nunca aqueca o alimento numa embalagem térmica.
Os alimentos em recipientes de plastico, papel
ou outros materiais inflamaveis  devem ser
constantemente moniforizados.

Perigo de queimaduras!

A embalagem hermética pode explodir. Siga as
instrucdes mostradas na embalagem. Utilize sempre
um porta-tachos para remover os prafos.

Bebidas

Perigo de queimaduras!

Ao aquecer liquidos, a fervura pode ser afrasada.
Isto significa que a temperatura de fervura foi
atingida sem se formarem as pequena bolhas
de vapor tipicas. Mesmo uma colisdo leve pode
provocar o exiravasamento stbito de liquidos ou
salpicos.

Ao aquecer liquidos, coloque sempre uma colher no
recipiente para evitar uma fervura atrasada.

Perigo de exploséo!
Nunca aqueca bebidas nem outros fipos de alimentos

Nunca aquea excessivamente bebidas alcodlicas.

Alimentos para bebés

Perigo de queimaduras!

Nunca aqueca comida de bebé num recipiente
tapado. Remova sempre a tampa ou o bico.

Ao terminar de aquecer, agite sempre
cuidadosamente ou misture para que o calor seja
distribuido de forma uniforme.

Teste a temperatura antes de dar a comida ao bebé.



Alimentos com pele ou casca

Perigo de queimaduras!

Nunca coza ovos na casca. Nunca aqueca ovos
cozidos, uma vez que podem explodir mesmo apos
o microondas ser desligado. Isto também é vdlido
para moluscos e crustaceos.

No caso de ovos frifos, perfure primeiro a gema.
Em caso de alimentos com pele ou casca dura como
macds, fomates, batatas ou molho, a pele ou casca
podem explodir.

Perfure a pele ou casca antes de cozer.

Secar alimentos

Perigo de incéndio!
Nunca seque alimentos no microondas.

Alimentos com baixo conteddo de agua

Perigo de incéndio!

Nunca descongele nem aqueca alimentos com baixo
confeddo de dgua, como pdo durante demasiado
fempo ou com uma poténcia excessiva.

Oleo

Perigo de incéndio!
Nunca ufilize o microondas para aquecer apenas
oleo.

Causas de danos

Sumo derramado da fruta

Ao preparar doces confendo fruta com muita 4gua,
ndo encha excessivamente o prato. Os sumos da
fruta que extravasam do prato podem deixar marcas
indeléveis.

Avaria técnica

Nunca utilize pratos esmalfados no microondas,
uma vez que podem provocar uma avaria técnica.

Arrefecimento com a porta do aparelho aberta

A cdmara de cozedura s6 pode ser arrefecida com
a porfa fechada. Verifique se nada estd aprisionado
na porta do aparelho.

Mesmo se a porfa esfiver apenas entreaberta, os
armarios proximos podem ser danificados com o
fempo.

Vedante de junta muito sujo

Se o vedante de junta estiver muito sujo, a porta
do eletrodoméstico ndo fecha corretamente durante
o funcionamento. As superficies dos armarios
proximos podem danificar-se.

Mantenha sempre o vedante de junta limpo.

Usar a porta do aparelho como superficie de
suporte

Néo se apoie sobre a porta aberta do aparelho e
ndo coloque panelas nem acessérios de cozinha na
mesma.

Utilizar o microondas sem alimentos na camara

ligue o microondas apenas apds ter colocado
alimentos na cdmara de cozedura. Sem alimentos
no interior, o eletrodoméstico pode ficar
sobrecarregado. A Onica excecdo permifida sGo
testes répij’os da louca (a este respeito, consulte os
avisos sobre potes e panelas).

Alimentos homidos

Néo deixe alimentos himidos na cémara de
cozedura durante longos periodos de tempo.



A IMPORTANTE

A placa de identificacdo do forno estd acessivel

uando o elefrodoméstico ¢ instalado. Esta placa
ge identificacGo, que € visivel quando abre a
porta, mostra toda a informacdo de que necessita
ao solicitar pecas sobressalentes para o eletro-
doméstico.

T ] 11 P20 1 T

Primeira utilizacéio

O forno deve ser bem limpo com dgua e sabdo e cuidadosamente lavado.

Aqueca o forno durante cerca de 30 minutos & femperatura méxima; isto elimina éleos de fabrico residuais que podem provocar odores
desagradaveis durante a cozedura. Utilize a fungéo de ventilador circular mais sem acessérios no forno. Antes de usar os acessérios pela primeira
vez, limpe-os cuidadosamente com uma solugéo de limpeza alcalina muito quente @ um pano macic.

Montagem e desmontagem da grelha plana

Para remover a grelha plana, puxe a grelha para si até esta parar e depois levante-a, puxando para cima, até sair completamente.

Para colocar a grelha plana de novo, insiraa a um dngulo de 45 graus e, de sequida, coloque-a na horizontal e puxe- até ao fim da calha da
grelha.

Se a grelha plona fiver um fabuleiro de gotejamento, para removélo levanteo ligeiramente e deslize-o para si. Para reinfroduzilo, deslizeo
novamente até estar correfamente alojado.




IMPORTANTE

Como precaugdo de seguranca, anfes de limpar o forno, desligue sempre aficha da temada ou remova o cabo de alimentagdo do eletrodoméstico.
Além disso, evite ufilizar substancias Geidas ou alcalinas {como limes, vinagre, sal, tomate, efc.). Evite usar produtos que contenham cloro,

dcidos ou abrasivos, especialmente nas paredes pintadas ao limpar.

Respeito pelo ambiente

A documentagdo deste aparelho & realizada com papel
embranquecido sem cloro ou papel reciclado com a findlidade
de contribuir para a profegéo do meio ambiente. As embalagens
forem projefadas para ndo prejudicar o meio ambiente; podem ser
recuperadas ou recicladas, pois sGo produfos ecolégicos.

Reciclande a embalagem, contribuiré a uma poupanga das matérias-
primas e a uma reducdo do volume dos refugos industriais e
domésficos.

0
«

O MATERIAL DA EMBALAGEM é 100% reciclavel, conforme
indicado pelo simbolo da reciclagem. Para a sua eliminagdo, siga as
normas locais. O material da embalagem (sacos de plastico, pecas
de poliestireno, efc.) deve ser manfido fora do alcance das criangas,
pois séio pofencialmente perigosos.

ESTE APARELHO esta de acerdo com a Diretiva Evropeia 2002/96/
CE, Waste Electrical and Electronic Equipment (WEEE). Ao garantir a

O SIMBOLO no produto ou documentagéio acompanhante indica que
este produfo ndo pode ser tratado

como residuo doméstico, devendo ser enfregue num ponto de recolha
adequado para a reciclagem de equipamento

elétrico e elefrénico.

A ELIMINACAO DEVE SER FEITA em conformidade com a legislagéio
local sobre eliminagdo de residuos.

PARA INFORMACéES ADICIONAIS sobre o fratamento, recuperagéio
e reciclagem deste produto, confacte o representante local competente,
o servico de recolha do lixe domésfico ou @ loja onde o produto foi
adquirido.

eliminagdo correfa deste produto, o utilizador confribui para prevenir
pofenciais consequéncias negafivas para o ambiente e a sadde.

ANTES DE ELIMINAR, torne-o inutilizével cortando o cabo elétrico.



2 - O painel de controlo

O seu aparelho pode diferir ligeiramente quando comparado és ilustragdes seguintes.

-Teclado de fungdes
- Ecrd de exibicao
- Teclado de escolha répida

Teclado Painel de comando

Para utilizar a tecla, prima suavemente. O teclado ndo iré funcionar MRgieannkn | Mbsveame b

se forem premidas em simultdneo mais do que uma fecla. [ e
J o)

e
4 D - Setas de movimento ':@

@ - Para definir o temporizador.

N Menu escolha rapida
- Entre no menu de fungdes durante a cozedura. P

cozimentos

A - liga a desliga o forno inferior. A luz néo pode
Q ser ligada durante o ciclo de autolimpeza.

- Confirma as definigdes e inicia as operagdes

de cozedura. Quando é premida durante uma

operacdio de cozedura, a fungéo é colocada
em pausa. Prima novamente para reiniciar.

3 dBadl

Bloqueio Teclado

- Volte & pégina do ecré anterior. Mantenha
premido para voltar & pagina inicial

J

Temporizador

(S
- liga e desliga o foro. ﬁ
D

On=

O




3 - Informagoes gerais sobre o forno

Antes de utilizar o seu forno pela primeira vez, remova as embalagens e os materiais esiranhos dols) forno(s). Qualquer material deste tipo deixado

no inferior pode derrefer ou queimar, quando o aparelho é ufilizado.

Codigos de erro

Este codigo aparece caso o confrolo elefrénico indique uma falha.
Quando o erro aparece, a fungdo atual é bloqueada. Se o fipo de erro
estiver relacionado com uma fungdo de seguranca, o forno torna-se
inutilizavel e sempre que for feita uma fentativa de ligacdo, o mesmo
erro aparece (em cujo caso deve telefonar para o servigo pésvendal,
enquanto que se o erro estiver relacionado com uma falha mener,
apds fer sido reiniciado o forno pode ser usado para fungées que ndo
envolvem a peca defeituosa (por ex., o elemento de aquecimento).

Bipes

Confirma se o comando foi recebido apds uma tecla fer sido premida.
Indica ainda que foi concluida uma fungdo de temporizagdo (por ex.
Temporizador ou Cozedura Temporizada). Duranfe a execugéio de
uma receita, um sinal actstico avisa o uiilizador de que o forno esté
a aguardar uma operagdo por parfe do utilizador (por ex., insira o
prato ou volteo ao contrério).

Os bipes também sinalizam uma falha do fomo.

Predefinicdes

Os modos de cozedura automaticamente selecionam uma femperatura
adequada quando o modo de cozedura é selecionado. Estes podem
ser alferados quando & necessario um diferente.

Codigos de nimero de falha F

Estes codigos sto apresentados quando o controlo eletrénico defeta
um problema com o forno ou a elefrénica.

O cédigo de erro é registado no Registo de Erro, no menu
Configuragéo. Este erro pode ser comunicado ao fécnico de
assisténcia técnica para que este possa compreender a causa possivel
do problema com antecedéncia.

Pré-aquecimento

Sempre que um modo de cozedura é definido e o forno & aquecido,
o préaquecimento inicia. Durante este periodo, a temperatura
insfantanea é exibida juntamente com o fcone do termémetro.

Mal seja dfingido 100%, o controlo faz soar o “fim do pré-
aquecimento” e o valor da temperatura atual desaparece.

Bloqueio doteclado

Prima a tedla ©= durante 3 segundos. Os comandos enconfram-se
agora blogqueados e serd apresentado um “lcone de chave”.

Repita o mesmo procedimento durante 3 segundos para desbloquear
o feclado.

NOTA: a operagéo de desligamento encontra-se sempre disponivel.

Temporizador

O temporizador no seu forno ndo liga nem desliga o aparelho,
o seu Gnico obijetivo é alertélo através do alarme. Quando
quiser desligar o forno automaticamente, ufilize as funcdes fim de
cozedura e cozedura com atraso.

NOTA: Premir o boto DESLIGAR ndo reinicia nem para o
temporizador.

1. Prima o boffio () e defina o tempo desejado usando as setas
/A 'V e confirme com o boldo (@X). Para alternar a selegéio enfre
horas e minutos, utilize as setas <] [>.

2. As horas podem ser definidas desde 1 minuto a 12 horas e
59 minutos e, quando definidas, o tempo restante fica sempre
visivel na barra de estado co fundo, até o tempo expirar ou ser
redefinido.

3. Para dlterar ou cancelar a definigéio de tempo, deve redefinir o
temporizador, premindo e mantendo premido o botdo (e¥) durante
alguns segundos.

4. O formato do femporizador & normalmente HR:MIN, alterando
para MIN:SEG durante o Olfimo minuto.

5. Quando o tempo expirg, o visor mostra 00:00 e o alarme iré soar
durante um minuto ou até o botdo ser premido (@K) .



4 - Dicas gerais sobre o forno

Pré-aquecimento do forno

* Selecionar uma temperatura mais alia ndo encurfa o fempo de pré-
aquecimento.

¢ O préaquecimenfo é necessario para bons resullados ao cozer
bolos, biscoitos, pastéis e pdes.

* O préaquecimento ird ajudar a dourar os assados e a refer o
molho da camne.

¢ Cologue as prateleiras do forno na sua posicéo antes de pré-
aquecer.

e Durante o pré-aquecimento, a temperatura de cozedura selecionada
& sempre apresentada.

* Um bipe iré confirmar se o forno foi préaquecido e “temperatura
detetada” iré desafivarse.

Sugestdes operacionais

¢ Nao coloque panelas na porta do forno aberta.

o Utilize as luzes interior do forne para ver os alimentos através da
janela da porta do forno, em vez de abrir a porta com frequéncia.

Operagéio com microondas

As microondas s@o transformadas em calor dentro dos alimentos.
O forno microondas pode ser usado de forma auténoma ou em
combinacéio

com oufros tipos de aquecimento. Esta seccdo contém informagdes
sobre a louga e instrugdes para definir

o forno microondas.

AVISOS PARA LOUCA

Louca adequada

Pode usar louga resistente ao calor feita de vidro, cerdmica de
vidro, porcelana, cerdmica ou plasfico refratério. Estes materiais séio
permedveis &s microondas.

E ainda possivel usar prafos normais. Desta forma, néo serd necessario
fransferir os alimentos.

A louga com decoragdes douradas ou prateadas s6 pede ser usada
se o fabricante garantir que pode ser usada em fornos microondas.
Lembre-se que, ao usar o forno no modo microondas, o prato deve ser
colocado numa base giratéria.

Ao usar o forno no modo de combinagdo, é preferivel colocar o prato
a ser cozinhado na grelha baixa e redonda, suportada para que
esfeja cenfrada na base giratéria.

Louca inadequada

Ndo pode ser usada louga metdlica.

O metal n&o é permedvel as microondas. Os alimentos em recipientes
metdlicos irdo permanecer frios.

Avisol Componentes metdlicos como colheres em vidros devem
permanecer a pelo menos 2 cm das paredes do forno e do interior
do forno. De facio, faiscas podem danificar gravemente o inferior da
porta de vidro.

Aviso! A grelha plana deve ser removida ao usar os modos microondas
e combinado. Utilize apenas com as fungées do forno tradicionais.

Testar alouga

Nunca ligue o forno microondas antes de colocar alimento no mesme.
A Unica excegdo permitida é para testar a louga.

Se ndo fiver a certeza se a louga pode ser usada no forno microondas,
recomendamos

realizar o fesfe seguinte:

cologue o pote vazio no aparelho durante ¥z - 1 minuto & poféncia
méxima. Verifique a temperaiura. O pofe deve esfor frio ou
ligeiramente quente. Se estiver

quente ou se existirem faiscas, o pote ndo é adequado.

Condensacéio e temperatura do forno

o £ normal que uma certa quantidade de humidade evapore dos
alimentos durante qualquer processo de cozedura. A quantidade
depende do confeldo de Ggua dos alimentos. A humidade pode
condensar em qualquer superficie mais fria do que o interior do
forno, tal como o painel de controlo.

* O seu novo forno possui um sensor de femperatura elefrénico que
permife manter uma temperatura adequada.

Cozer a grande dliitude

* Ao cozer a uma altitude elevada, as receitas e o tempo de cozedura
podem variar em relacéo ao normal.



5 - Comecar a Utilizar

InstrugGes para aligacaoinicial

Uma vez que o forno tenha sido ligado & fonte de alimentacdo pela
primeira vez, o confrolo prepara automaticamente para a definigdo
de uma série de definigées do utilizador, que permanecem guardadas
em caso de qualquer ligag&o poserior.

NOTA: Tanto na primeira ligagdo como ligagdes postericres a fonfe
de dlimentago, o mecanismo de blogueio da perta redliza
uma calibragem - nesta fase, mantenha sempre a porta

fechada.

* |dioma

¢ Temperatura e peso
* Horas

¢ Data

Consulte a alinea DEFINIGOES DO UTILIZADOR, para saber definicdes
do utilizador.

Ao aplicar as definicdes do utilizador, o controlo movese
automaticamente para a pagina de exibicdo “Em espera”.

TERCA-FEIRA 11/24/2015

PM

04 : 26




6 - Definicoes do utilizador

Com o fome ligado, selecione o icone Ty e confirme com a tecla (@€) para Temperatura e peso

entrar no menu DEFINICOES. Este menu permite personalizar as definies do

seu forno. Para aceder, ndo pode estar afiva nenhuma cozedura nem pode Prima @ tecla de seta <I [> e AV para selecionar as duas opgdes
estor em progresso nenhuma fungéio de tempo definido. de temperatura “’C/°F" ou as opgdes de paso Kg/ib e confirme com

atecla @) .

NOTA: O menu Definiges ndio pode ser definido se @ uma fungdo de
tempo j& tiver sido definida: primeiro elimine todas as fungdes
de tempo afivas.

1. Prima as teclas </ > para selecionar o submenu e confirme através

da tecla (@9).

CONFIGURACOES

B S

A

Tempo
DEFINICOES

Prima a tecla de sefa &V para selecionar o formato de tempo entre
as opgdes “12h AM/PM ou 24h" e confirme com a fecla (@K) . De
sequida, defina o tempo usando as setas A V' e confirme com a
2. Utilize este menu para alferar as definigdes seguintes: tedla @9.

Prima as feclas <] P> ou A V para selecionar a definigdo ou
alferar um submenu de entre os seis disponiveis e confirme usando

a fecla @x).
@@ CONFIGURACOES
S 80 ©
A
: JI=)

LiNnGua

Idioma

Prima a fecla de seta A ¥ para selecionar um idioma de enfre os
disponiveis e confirme com a tecla (©x).




Data Volume

Prima a fecla de seta AV para selecionar o formate da data de enfre

Pressionar a sefa A W para selecionar o grau de volume requerido e

as opgdes "D.M.A. - AMD. - MD.A." e corfirme com a teda confirmar com a tedla (o¥).

. De seguida, defina o valor usando as setas & V' e confirme com a

tecla ©K).

11/20/2015

Brilho

Prima a tecla de seta <1 > para escolher a definigéio de luminosidade,
dlternando entre LIGADO ou EM ESPERA, de seguida, usando as
sefas &V selecione o grau de luminosidade requerido e confirme

com a tecla (oK) .

%

ON  STAND-BY

BAIXA ESCURO
MEDIA MEDIA

P ALTA ALTA




7 - Definicéio do sistema

Com o fomo ligado, selecione o icone #gy e confirme com a tecla
para entrar no menu DEFINICOES. Este menu permite definir um
nomero de parémetros ou fungdes especiais. Permite ainda aceder &
lista de eventos de erro.

1. Prima as feclas <1 > para selecionar o submenu e confirme afravés

da tecla (ox).

CONFIGURACOES

% S

A

SERVICE

2. Utilize este menu para alterar as definices seguinfes:

Prima as teclas AV para selecionar o item a ser definido ou a ser
apresentado de entre os trés disponiveis e confirme com a teda

/’ SISTEMA

P> REGISTO EVENTOS
TENSAO DE REDE
DEMO

Registo de evento

O menu permite verificar quaisquer erros registados. Estes codigos
podem ser nofificados ao servigo pés-vendas.

REGISTO EVENTOS

ODE: F10305
ODE: F10305

Demonstracéio

O objefivo desta fungdio é definir o modo DEMONSTRACAQ, que
desativa a fungdio de cozedura mas realiza automaticamente uma
demonstracéo das fungdes.

1. Prima as feclas <1 > para selecionar o item LIGAR.
2. Confirme com a tecla (oK) .
3. Prima atecla (D) .

Apbs cerca de 30 segundos, o forno comega a funcionar neste modo.

Para parar femporariamente esta fungdo de DEMONSTRACAO,
mantenha simplesmente qualquer tecla premida duranfe dlguns
segundos até o forno alternar para “em espera”. Para iniciar
novamente, prima a tecla .

Para desafivar_a fungdo, enfre na pdgina de visudlizagdo
DEMONSTRACAQ e definaa para DESLIGADQ. Confirme usando
atecla @x) .

NOTA: Uma vez definida, a fungéio permanece ativa mesmo se o
forno for desligado da corrente elétrica.




8 - Ligar o seu forno

Ligar e desligar o forno

/Y IMPORTANTE

* Atecla @) néo para a fungdo.

* Apés desligar o forno, o ventilador de arrefecimento pode continuar a operar até as pecas interiores do forno terem arrefecido.

Prima (1) para ligar e desligar o forno e prima novamente para o desligar. O forno volta ao modo de espera.

Forno térmico

Cozedura tradicional

w
[ ] GRILL
Cozinhar com microondas
s, DESCONGELACAO POR
[‘@] TEMPO
[6, ] DESCONGELAMENTO POR
' PESO
[ - ] COZEDURAS A
= MICRO-ONDAS
wW
[ ] MICRO-ONDAS E GRILL

Forno multifuncdes
Cozedura tradicional
@ COZEDURA CIRCULAR
VENTILADA
w
[@ ] CIRCULAR E GRILL
w
GRILL VENTILADA
w
[ ] GRILL
Cozinhar com microondas
s, DESCONGELACAO POR
[‘@] TEMPO
[65 ] DESCONGELAMENTO POR
Wy Z| PESO
[ oy ] COZEDURAS A
= MICRO-ONDAS
w
[&] MICRO-ONDAS E GRILL
[@] MICRO-ONDAS E CIRCULAR
=

. Selecione o icone §88 e prima a feda (0K) Selecione o modo
de cozedura apropriado de acordo com os alimentos a serem
cozinhados usando as setas < B> e confirme com @ tecla @9).

2. Nesta pégina de exibicdo, continua a ser possivel alterar o modo
de cozedura usando as teclas </ [> .

3. Se a temperatura proposta for correfa, confirme com a tecla
para iniciar a cozedura, caso confrério, se a tecla
néo for premida nos préximos 10 segundos, o forno alterna
automaticamente para o modo automdtico e o icone do modo de
cozedura torma-se animado.



Tabelas com o modo de cozedura

Cozeduratradicional

MODO DE COZEDURA iCONE TEMPERATURA
Min. Predefinir Max.
COZEDURA CIRCULAR VENTILADA 50°C 165°C 230°C
w
CIRCULAR E GRILL [@] 50°C 210°C 230°C
w
GRILL VENTILADA [ * ] 50°C 165°C 230°C
w
CRILL [ ] 50°C 230°C 230°C
Cozinhar com microondas
MODO DE COZEDURA iCONE DEFINIR PESO WATT TEMPERATURA
Min.  Predefnir  Max. Min. Predefnir  Méx. Min. Predefinir  Max.
DESCONGELACAC Y ]
POR TEMPO [‘(‘:’) 150w
Pdo 100g|500g| 600g 150w
DESCONGELAMENTO [20E] Vegetais | 100 g | 500g | 1000g 150 W
PORPESO Carme | 100g|500g| 1500g 150 W
Peixe | 100g|500g| 800g 150 W
COZEDURAS A ~
MICRO.ONDAS [e_-',] 150 W | 900 W | 200 W
150W 150w 200°C
MICRO-CNDAS E e
GRILL [a] 300w 300W
450W 450 W
150W 150w 50°C | 100°C | 200°C
MICRO-ONDAS E (<))
e [ é ] 300W 300 W
450W 450 W




9 - Cozedura tradicional

Alterar o modo de cozedura

1. Durante a cozedura néo temporizada, pode ser definida uma
pausa na cozedura premindo a fecla (0K).
Todas as definicdes da operacdo de cozedura suspensa devem
permanecer guardadas e podem ser reafivadas, premindo a
mesma tecla novamente.

2. Para dlterar o modo de cozedura com o forno em funcionamento,
prima a tecla (oK) e, de seguida, a tecla 2.
Neste momento, pode ser selecionado outro modo de cozedura de
entre os disponiveis no grupo através das setas <| >

Alterar atemperatura

/A IMPORTANTE

* No fim de uma fung@io, o ecrd de exibigdo mosira a temperatura
de aquecimento do compartimento residual, na pégina em
espera.

1. Na pagina de exibicio de prévisualizacio do modo de
cozedura, a femperatura pode ser alterada usando as sefas & V/
, confirmando posteriormente com a fecla (oX) .

2. Uma vez iniciada a cozedura, a temperatura pode ser em todo o
caso dlterada, a qualquer momento, usando as teclas AV,

Menu escolha rapida cozimentos
Afungdio do menu escolha répida dédhe a possibilidade de selecionar

rapidamente os modos de cozimento mais adequados ao tipo de
prato que prefende cozinhar.

= NRAs  |RY)
Ty aves (%]
&>  CARNES
€] PEXE (2]
Y verouras
=3 Dpoces

e  rhopzza [ A

ﬁ PIPOCAS

D MUG

D % B

Fase de pré-aquecimento

Enquanto o formo se enconfra na fase de préaquecimento, a
temperctura instantanea é apresentada sob o icone do modo de
cozedura.

COZEDURA CIRCULAR VENTILADA

% 8325°F

g 275°F

11:00 am

Mal a temperatura definida for afingida, & sentido um sinal acistico e
a indicaigdo da temperatura instantanea desaparece.

COZEDURA CIRCULAR VENTILADA

% 8325°F

11:06 am




10 - Funcionamento do modo do forno temporizado

Certifiquese de que o relégio “hora do dia” apresenta o fempo
correfo.
O modo temporizado apaga o forno no fim do tempo de cozedura.

Nunca deixe os alimentos no forno durante mais do que uma hora
anfes e apds a cozedura. Isto pode deferiorar as propriedades dos
préprios alimentos.

NOTA: O tempo de cozedura méximo pode ser definido para 12 h.

Tempo de cozedura

Utilize a fungdo “Tempo de Cozedura” para operar o forno durante
um determinado periodo de tempo. O forno inicia imedictamente e
desliga-se automaticamente apés o tempo ter expirado.

Para definir um modo temporizado

1. Selecione o modo de cozedura e a temperatura.

2. Existem duas formas de definir a fungdo.

a) Selecione -C"F para definir a duraco e prima (@).

b) Selecione - para definir o tempo de paragem e prima (2x).

3. Apos selecionar uma das duas opgdes anteriores, defina o fempo
usando as setas 2 % e confirme com a fecla @) .

4. Depois de premir a tecla (oK) , a cozedura inicia e as informagdes
sobre o tempo de cozedura sdo apresentadas na pégina de
exibicéo.
¢ Modo de cozedura
e Temperatura
* Tempo de cozedura

® Fim do tempo de cozedura

COZEDURA CIRCULAR VENTILADA

8 a3zsr #
% END
-L"_!':F 11:50 am

TEMPO
E 2 "F 00:50

11:00 am

5 Apbs a cozedura, o forno desligarse e um sinal aclstico avisa que
a cozedura terminou.

Para mudar o tempo de cozedura com o forno jé em funcionamento,
basta premir a tecla (oK) e inserir o novo tempo de cozedura antes de
premir a fecla (@K) novamente.

Tempo de paragem

Uillize a fungdo “Tempo de Paragem” para airasar o inicio da
cozedura femporizada. Introduza o tempo de paragem da cozedura
e o forno iré caleular automaticamente o tempo de inicio. O forno
liga-se e desligarse automaticamente.

Para airasar o inicio de um modo temporizado

1 Em primeiro lugar, defina o tempo de cozedura requerido, conforme
o indicado na alinea “TEMPO DE COZEDURA".

2 Selecione # para definir o tempo de paragem e prima (@X).

3 Defina o tempo de paragem da cozedura usando as setas AV e

confirme usando a tecla (oK) .

4 Apbds premir a fecla ©K) , as fungdo fica em espera e os defalhes
de cozedura adiada sGo mostrados no ecrd.

* Modo de cozedura
¢ Temperatura
* Tempo de paragem da cozedura

* Tempo de inicio da cozedura

COZEDURA CIRCULAR VENTILADA

4
i

§ 325°F %
% END

Apbs a cozedura, o forno desligerse e um sinal aclstico avisa que a
cozedura ferminou.

Para mudar o tempo de inicio e fim da cozedura com o forno j&@ em
funcionamento, basta premir a tecla ¢ e inserir o novo fempo de
cozedura ou o tempo de paragem da cozedura e prima novamente

atecla (K) .



11 - Cozinhar com microondas

NOTA: é fundamental ler afentamente as instrugdes e avisos para
assegurar uma utilizagdo correta.

As fungdes microondas ndo irdio iniciar até a porta fechar. Se a
porta esfiver aberta com o forno ligado, o forno iré ser pausado e
a mensagem “PORTA ABERTA” surgird no ecrd.

Para reiniciar a funcéo, a porfa deve ser fechada.

Afuncdo pode ser colocada em pausa a qualquer momento premindo
a teda (o), quando & premida novamente (©K) a fungdo reinicia.

(k@] Funcéio de descongelamento temporizado

Selecione o icone de descongelamento temporizado usando as sefas
e prima a fecla (o), depois defina o tempo de descongelamento com
assefas AeV .

Para iniciar a fungdo, prima a tecla (@) .

DESCONGELACAO POR TEMPO

A
00’ 20"
v

Uma vez que a funcdo fenha sido iniciada, seré mostrada uma
contagem decrescente no ecrd. O fempo pode ser definido a qualquer
altura usando as teclas & e ™.

Quando o descongelamento estiver concluido, a mensagem
“"DESCONGELAMENTO CONCLUIDO" ira aparecer no ecrd.

(*8] Funcéio de descongelamento por peso

Selecione o icone de descongelamento por peso usando as setas e
prima a tecla (oK),

DESCONGELACAO POR PESO

A
450g
v

Selecione o fipo de metfal usando as sefos < e [>, depois defina o
peso usando as setas A e Ve, por fim, inicie o descongelamento
usando a fecla @).

Seguem-se os fipos de refeigdes e correspondentes pesos que podem
ser definidos:

REFEICAO PesoMIN  MAX
(g) Peso (g)
Eﬁ, Pratos de Pdo Piza Massa 100 600

‘%gf Vegetais 100 | 1000
@ Carne 100 | 1500

>~ & Marisco 100 800

O tempo de congelamento & calculado automaticamente e sem necessitar
de quaisquer pardmetros de tempo, com base no tipo de refeicéio e peso.

Quando o descongelamento estiver concluido, o mensagem
DESCONGELAMENTO CONCILUIDO iré aparecer no ecrd.

[&] Funcéio microondas
Selacione o fcone da fungéo micreondas usando as sefas e prima a fecla (@).

Se desejar iniciar imediatamente a fungéio com um tempo predefinido de
30 segundos e um rendimento predefinido de 00W, prima a tecla (@1).

COZEDURAS A MICRO-ONDAS

A
00" 30"
v

COZEDURAS A MICRO-ONDAS

A
?00W
v




Se desejar personalizar o fempo e rendimento, abra o submenu
gerido conforme se segue:

e TEMPO: Selecione o icone {™F e use as teclas A e 7 para
personalizar o tempo.

* RENDIMENTO DO MICROONDAS: Selecione o icone <& e use
as feclas A e W para selecionar a definicdo de rendimento do
microondas de entre 6 niveis possiveis, 150W - 300W - 450W -
600W - 750W - 900W.

Uma vez definidos os novos parémetros, prima a tecla (%) para
comegar a cozer.

Uma vez que a cozedura fenha sido iniciada, serd mosirada uma
contagem decrescente no ecrd. O fempo pode ser definido a qualquer

altura usando as teclas A e™7.

No fim da cozedura, @ mensagem “FIM DE COZEDURA" ira aparecer

no ecr@.

[€] Funcéio microondas + grelha

Selecione o icone de funcdo Microondas+Grelha usando as setas e
prima a tecks (%), depois defina o tempo de descongelamento com
assefas AeV .

Se desejar iniciar imediatamente a fungdo com um tempo predefinido
& um rendimento predefinido de 300W, prima a fecla ©@x).

MICRO-ONDAS E GRILL
A

00" 20"
v
=

11:00

MICRO-ONDAS E GRILL

A
300W
v

N
A

11:00

Se desejar personalizar o rendimento, abra o submenu gerido
conforme se segue:

¢ RENDIMENTO DO MICROONDAS: Selecione o icone & e use
as tedas Ae WV para selecionar a definicdo de rendimento do
microondas de entre 3 niveis possiveis, 150W - 300W - 450W.
Uma vez definido o novo parémetro, prima a tecla (oK) para comegar
a cozer.

Uma vez que a cozedura fenha sido iniciada, seré mostrada uma
contagem decrescente no ecrd. O tempo pode ser definido a qualquer
altura usando as feclas A e 7.

No fim da cozedura, a mensagem “FIM DE COZEDURA" ira aparecer
no ecrd.

() Funcéio microondas +anel

Selecione o icone de fungdio Microondas+Anel usando as sefas e
prima a tecla @K), depois defina o tempo de descongelamento com
assefus A eV,

Se desejar iniciar imediatamente a fung&io com um tempo predefinido
e uma temperatura de 100°C, com um rendimento predefinido do
microondas de 300W, prima a tecla ©K).

MICRO-ONDAS E CIRCULAR
A

00" 20"

v

p

)

11:00

MICRO-ONDAS E CIRCULAR
A
§ 100°C
v
~Time
@ <«

=
A

MICRO-ONDAS E CIRCULAR

A
10/0)%%
v

Se desejar personalizar a temperatura e o rendimento, abra o
submenu gerido conforme se segue:

o TEMPERATURA: Selecione o icone @] e use as feclas 2 e 7 para
personalizar a temperatura enfre 50°C e 200°C.

¢ RENDIMENTO DO MICROONDAS: Selecione o fcone < e use
as teclas A e V7 para selecionar a definigdo de rendimento do
microondas de entre 3 niveis possiveis, 150W - 300W - 450W.



Uma vez definidos os novos parémetros, prima a fecla (@) para
comecar a cozer.

Uma vez que a cozedura fenha sido iniciada, serd mostrada uma
contagem decrescente no ecré. O fempo pode ser definido a qualquer

altura usando as feclas A e 7.

No fim da cozedura, a mensagem “FIM DE COZEDURA" iré aparecer

no ecrd.

Mudar a dlimentacéio de Watts

Selecione o icone (@) e prima a fecla 2 Selecione o icone microondas
e mude os watts de poténcia usando as setas & 7 e confirme com

a fecla @).
Mudar as horas

Prima o icone (oK) e prima a tecla 2. Selecione o icone do fempo e mude
o valor do empo usando s sefas A W e confirme com a tecla ©X).

Alterar a temperatura

(s& disponivel para microondas e anel)

Selecione o icone (%) e prima a teda 2 Selecione o modo de
cozedura e mude a temperatura definida usando as setas A WV e
confirme com a tecla (@)

Mudar o peso

(s& disponivel para descongelamento e peso)
Prima o icone (oK) e mude o peso usando as setas A 7 e confirme
com a tecla (o).

12 - Utilizar as luzes do forno

Uma tecla de luz Gnica acende as luzes.

Toque em % para apagar ou acender as luzes .

As luzes do forno acendemse automaticamente quando a porfa é
aberta.

Quando um forno estd em utilizagéo, as luzes do forno ligam-se
automaticamente quando um modo é iniciado.

As luzes do forno irdio apagarse automaticamente quando o modo
do forno & cancelado.

NOTA: Uma vez acesas, as luzes apagam-se automaticamente apés
3 minutos. Para voliar a ligéas, prima o tecla ou abra a

porta.



A fungdo Receitas do seu forno dé-he a possibilidade de cozinhar alimentos sem ter de definir sempre manualmente o forno. Ao selecionar uma receita
“DEFINIDA”, o modo de cozedura, a femperatura e as horas sGo automaticamente definidos de acordo com a receita selecionada do menu.

Selecione uma receita ja definida:
1. Ligue o forno, selecione o icone [l e prima o bofo @)

2. Utilizando as setas A ¥ selecione a lista entre “PREDEFINIDO" ou
“PESSOAL" e confirme usando a tecla (oK) .

3. Escolha o tipo de alimento @ ser cozinhado usando as sefas A V
e as setas <\ > e confirme usando a tecla @) .

4. Usando as setas A 37 escolhaentre “FRESCO” ou “CONGELADO”
ou, noutros casos, entre “INTEIRO” ou “EM PEDACOS” e confirme
com a tecla (oK) .

5. Selecione a receita requerida usando as setas A V7 e confirme
usando a fecla @8).

6. Quando a receita é selecionada, aparece a pagina de exibicdo
seguinfe no ecrd:

Lista de receitas Tipo de alimento Condicéio do alimento Lista de receitas Informacées apresentadas
; FRESCO
-"@ PAO PIZZA APERIVO
(o155, CONGEIADO
INTERO
. CARNE
EM PEDACOS
NTERG TIPO DE ACESSORIO
@ —_— FRANGO POSICAQ DO NIVEL
EMPEDACOS PESO DO AUMENTO
PREDEFINIDO OU PESSOAL
INTERO TEMPO DE COZEDURA
) PEIXE PREAQUECIMENTO
EM PEDACOS REQUERDO
(SIM/NAOQ)
VERDURA
BOLOS

PERU ASSADO




7. Para iniciar a receita, confirme com a fecla (oK) .

Durante uma receita, uma série de mensagens aclsticas e visudis
irdo pedirlhe para realizar as operagdes seguintes. Basta seguir as
instrugdes no ecra.

8. Ao terminar, o forno desliga-se e um sinal aclstico e visudl avisa
que a receita terminou.

Guardar uma receita personalizada:

Uma vez que a receita fenha sido selecionada, a definicdo de
“Horas” e “Peso” pode ser alterada e a receifa pode ser guardada
enfre as “PESSOAIS".

1. Uma vez selecionada uma receita, prima a fecla A e confirme
usando a fecla () .

2. Para alferar o peso, introduza o peso desejado usando as setas A
W e confirme usando a tecla (%) .

FRANGO
PESO

38009

3. O forno muda automaticamente para o tempo de cozedura. Para
mudar este fempo, utilize as sefas A 7 e confirme de novo usando
a fecla @9).

FRANGO
TEMPO DE COZEDURA

03:00

4. Neste momento, a receita pode ser guardada na lista de receitas
“PESSQAIS”, selecionando “GUARDAR” e confirmando usando a

tecla (oK) .

PERU ASSADO

P SALVAR

NOTA: Se os valores de horas e peso forem alterados e ndo forem
guardados de imediato, no fim da receita, surgird uma
mensagem a perguntar se deseja guardélos.

5. Para iniciar a receifa, prima a tecla (©X) .

Apagar uma receita personalizade:

1. Para eliminar uma receita da lista de receitas personalizadas,
selecione a receita.

2. Prima atecla <] e selecione @ escolha e confirme afravés da tecla (@8).

FRANGO

QUER ELIMINAR A RECEITA?

NAO > SIM




14 - Para o técnico de instalacao

Instale o forno na bancada

O forno deve ser insfalado sob um placa, numa coluna, ou combinado com a correspondente gaveta aquecedora de alimentos.
As dimensdes do espago devem ser as mostradas na figura.
O material do armério deve ser capoz de suportar o calor.

O fomo deve estar centrado nas paredes do armério e fixado com os parafusoes e buchas fornecidos.

ESPACO E DIMENSOES 60cm

Maodelli:
FCMO/FCLMO/FCLCMO 4510 TEM
FGMO/FCLGMO 4508 TEM




ESPACO E DIMENSOES 75cm

Modelli:
FCMQ/FPCMO 300 TEM

min 560 MM

‘ da 641 mm
a 720 mm

min. 3 mm mod. FCMO 300 TEM
min. 30 mm mod. FFCMO 300 TEM

min 450 mm

max 463 mm

NQ'G: qUandD deslizar o FDrnQ Pﬂrﬂ denIrO
da aberiurg, certifique-se de remover

as pegas provisérias de cada lado
para evitar possiveis ruidos

vibratérios.




INSTALAGAO DE MONTAGEM EMBUTIDA

ESPAGO E DIMENSOES 75cm
DISTINTO mod. FCMO 300 TEM

50 mm >/

[

Faixa de montagem

min 764 mm \

477 mm

\

min
1476 mm|

Superficies acabadas

|o mesmo acabamento como o armério)

3mm 758 mm 3mm 23mm
II II.
! 3mm
e = -
|:| i / : :
. .
i
I I . . TO
o
- 474 mm
o .
18 . : w*
= 2 [Brmk
= 3mm




INSTALACAO DE MONTAGEM EMBUTIDA

ESPAGO E DIMENSOES 75¢m
PROFESSIONAL mod. FFCMO 300 TEM

50 mm /

|

Faixa de montagem

min 764 mm \

477 mm

\

min
507 mm|

Superficies acabadas

|o mesmo acabamento como o armério)

3mm 758 mm 3mm _517mm
[l |
3mm

- - O
’ " 474 mm
A
. . * m hd
¥ L]
o N e
~1_30mm
t
51 mm




DADOS TECNICOS

Fonte de alimentac@io 220V~, 60 Hz

Poténcia méxima absorvida 2800 W

Poténcia do microondas 1600 W
Grelhar 1500 W
Ar quente 1500 W
Frequéncia do microondas 2450 MHz
I —

Engate elétrico

Antes de efetuar a ligacdo elétrica, certifiquese de que:

¢ as caracteristicas do sistema elétrico safisfazem o que é mostrado
na placa do nimero de série aplicada na dianteira do forno;

¢ o sislema eléfrico possui uma ligagio & ferra eficaz, em
conformidade com as normas e legislagéo atual.

A ligagdo & terra é obrigatéria por lei.

O cabo ndo deve, em nenhum ponto, atingir uma temperatura

superior a 50 °C acima da temperafura ambiente.

Este forno deve ser ligado @ fonte de alimentagdo por um cabo de

alimentagdo acoplado com uma ficha de classificagdo apropriada

que seja compativel com a tomada-saida acoplada ao subcircuito na

cablagem fixa que se destina & alimentagéo deste forno.

Se um elefrodoméstico fixo ndo possuir um cabo de alimentagdo e

ficha, ou outro dispositivo que assegure o desligamento da corrente

elétrica, com uma distancia de abertura dos contactos que permita

o desligamento sob condicdes de tensGo excessiva categoria lll,

fais dispositivos de desligamento devem ser previstos na rede de

alimentacdo, em conformidade com as regras de instalacéo.

O infarruptor ou tomada emnipolar deve ser facil de atingir, quando
o elefrodoméstico & instalado.

NOTA: O fabricante isenfose de todas as responsabilidades se as
normas de prevencdio de acidenfes usuais e as instrucdes
anteriores ndo forem seguidas.

TIPO E DIAMETRO MINIMO DOS CABOS

SASO
HOS5RRF 3x1,5mm2 | HOSRRF 3x2,5 mm?
HO5VVF 3x1,5mm2 | HOSVVF 3x2,5 mm?
HOSRNF 3x1,5mm? | HOSRNF 3x2,5 mm?
HO5V2V2F  3x1,5 mm? HO5V2V2F  3x2,5 mm?

15 - Resolu¢do de problemas relacionados com a cozedura

Com Cozer ou Cozer por Conveccéo, pode obfer resultados fracos por muitos motivos para além de uma avaria do forno. Verifique o esquema
seguinte para saber as causas dos problemas mais comuns. Uma vez que o tamanho, a forma e o material dos utensilios de cozedura afetam
direfamente os resultados da cozedura, a melhor solugdo pode ser subsfituir os utensilios de cozedura antigos que fenham escurecido ou empenado

com a idade e a ufilizagdo.

Problema de cozedura

Qs alimentos douram de forma néo uniforme

Causa

- O forno ndo foi pré-agquecido
-Folha de aluminic na prateleira do forno ou parte inferior do forno
- O utensilio de cozinhar é demasiado grande para a receita

- As panelas tocam umas nas outras ou nas paredes do forno

Os alimentos ficam demasiado dourados no fundo

- O forno ndo foi pré-aquecido
- Utilizag@o de panelas de vidro, sem brilho ou de metais escurecidos
- Posicdo da prateleira incorreta

- As panelas tocam umas nas outras ou nas paredes do forno

O dlimento ficou seco ou encolheu excessivamente

- Temperatura do forno demasiado baixa

- O forno ndo foi pré-aquecido

- A porta do forno foi aberta com frequéncia

- Firmemente vedado com folha de aluminio

- O tamanho da panela é demasiado pequeno




O alimento cozinha cu assa demasiado lentamente - Temperatura do forno demasiado baixa
- O forno néo foi pré-aquecido
- A porta do forno foi aberta com frequéncia
- Firmemente vedado com felha de aluminio

- O tamanho da panela é demasiado pequeno

As crostas das fartes ndo douram no fundo ou ficam com uma - O tempo de cozedura ndo é suficiente
crosta empapada - $Go usadas panelas de ago brilhantes
- Posicdo da prateleira incorrefa

- Temperatura do forno demasiado baixa

Os bolos ficam pélidos, néo crescem e podem néo esfar cozidos - Temperatura do forno demasiado baixa
no inferior -Tempo de cozedura incorrefo

- O bolo é testado demasiado cedo

- A porta do forno & aberta com demasiada frequéncia

- O famanho da panela pode ser demasiado grande

Os bolos séo altos no meio com uma fissura no topo - A temperatura de cozedura é demasiado alta
- O fempo de cozedura é demasiado longo
- As panelas tocam umas nas outras ou nas paredes do forno
- Posicdo da prateleira incorrefa

- O tamanho da panela é demasiado pequeno

As extremidades da crosta da tarte ficam demasiado dourados - A temperatura do forno & demasiado alta

- As extremidades da crosta séo demasiado finas
|

16 - Resolucdo de problemas de funcionamento

Antes de confactar a assisténcia técnica, verifique o seguinte, para evitar custos de assisténcia fécnica desnecessarios.

Problema do forno Passos de resolucéio do problema

Ocorre outro Erro __F na janela de exibigdo. Corte a alimentagdo e ligue-a de novo apéds alguns segundos. Se o estado
persistir, anofe o nimero do cédigo [na lista de REGISTC DE EVENTOS)

e contacte a assisténcia técnica.

Q visor do forno permanece DESLIGADO Desligue a corrente na fonte de alimentagdo principal (fusivel ou disjuntor].
Rode o disjuntor para ligado.
Se o estado persistir, efetue uma chamada para a assisténcia técnica
autorizada.

A ventoinha de arrefecimento confinua em execucdo apés o forno A ventoinha  desligase automaticamente quando os componentes
ter sido desligado elefrénicos arrefeceram suficienfemente.

O forno néo estd a aquecer Verifique o disjunior do circuito ou a caixa de fusiveis da sua residéncia.
Certifique-se de que existe alimentagdo elétrica adequada para o forno.
Certifique-se de que foi selecionada a temperatura do forno.

O forno ndo cozinha de forma uniforme Consulte os esquemas de cozedura, para saber a posigéio recomendada
da prateleira. Reduza sempre a temperatura da receita em 25°F (15°C)
ao cozinhar com o modo Cozer por conveccdo.

O relégio e o temporizador néo funcionam correfamente Certifiquese de que existe alimentacdo elétrica adequada para o forno.
Consulte as secgdes Relégio nas Paginas 10 e 13.

Humidade excessiva Os modos de convecgdo irdo eliminar qualquer humidade no forno (esta
& uma das vantagens da convecgdo).
. _________________________________________________________________________________________________________________________|







