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VGC e VGSU
Cooktops a gas embutidos



Parabéns

Parabéns pela sua compra e nds esperamos que vocé desfrute e aprecie o cuidado e a atengdo que colocamos em cada
detalhe de seu novo e moderno cooktop.

O seu eletrodoméstico é projetado para oferecer anos de servigo confiavel. Este Manual de Uso e Cuidados ira fornecer a
vocé as informacgdes que precisa para se familiarizar com os cuidados e operacdo de seu cooktop.

Sua satisfagdo completa € o nosso objetivo final. Se vocé tiver quaisquer perguntas ou comentarios sobre este produto,
entre em contato com o revendedor de quem o comprou, ou entre em contato com o nosso Centro de Suporte ao
Consumidor no nimero (11) 3915-8100

Agradecemos a sua escolha de cooktop e esperamos que vocé volte a escolher os nossos produtos para suas outras
necessidades principais de eletrodomésticos.

Para mais informac8es sobre nossa sele¢cdo completa e crescente de produtos, entre em contato com o seu revendedor ou
visite-nos on-line em vikingrange.com nos EUA ou em brigade.ca no Canada.
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IMPORTANTE- Favor lere seguir

Os Avisos e Instrugdes Importantes de Segurancga que aparecem neste manual ndo sédo destinados a cobrir todas
as condic8es e situacdes possiveis que podem ocorrer. O bom senso, cautela e cuidado devem ser tomados
durante a instalacdo, manutencdo ou operacédo deste aparelho.

SEMPRE entre em contato com o fabricante sobre problemas ou condi¢des que vocé ndo compreender.

Reconheca as Etiquetas, Palavras e Simbolos de Seguranca

A PERIGO

Perigos ou praticas inseguras que IRAO resultar
em lesdo corporal grave ou morte

A ATENCAO

Perigos ou préticas nao seguras que PODEM
resultar em morte ou lesdes corporais graves

A CUIDADO

Perigos ou praticas ndo seguras que PODEM
resultar em ferimentos leves ou danos materiais.
Todas as mensagens de seguranca irdo identificar o perigo,

dizer-lhe como reduzir a chance de leséo, e o que pode

ocorrer se as instrucdes ndo forem seguidas.

A ATENCAO

Se as informagdes contidas neste guia ndo forem
seguidas exatamente, isso pode resultar em
um incéndio ou exploséo causando danos
materiais, danos pessoais ou morte.

O QUE FAZER SE SENTIR CHEIRO DE GAS:

+ NAO ligar nenhum aparelho.

+ NAO tocar em nenhum interruptor elétrico.

+ NAO utilizar nenhum telefone no edificio.

+ Informe imediatamente o seu fornecedor de gas pelo
telefone de um vizinho. Siga as instrugdes do fornecedor
de gés.

+ Se vocé ndo conseguir entrar em contato com o
fornecedor de gas, chame os bombeiros.

A instalacdo e a manutencao devem ser realizadas por um
técnico qualificado, agéncia de servigos ou fornecedor de

gas.
AATENCAO

Para evitar o risco de danos & propriedade,
danos pessoais ou morte; siga informagdes
contidas neste guia exatamente para evitar
um incéndio ou explosdo. NAO armazene ou
utilize gasolina ou outros gases e liquidos
inflaméaveis nas proximidades deste ou de
qualquer eletrodoméstico.

Leia e siga todas as instru¢gdes antes de usar este eletrodoméstico
para evitar o risco potencial de incéndio, choque elétrico, acidentes pessoais ou danos ao eletrodoméstico, como resultado
do uso inadequado do aparelho. Use o aparelho apenas para a sua finalidade prevista, conforme descrito neste manual.

Para garantir o funcionamento adequado e seguro: O aparelho deve ser devidamente instalado e aterrado por um
técnico qualificado. NAO tente ajustar, reparar, consertar ou substituir qualquer peca de seu aparelho, a menos que seja
especificamente recomendado neste manual. Todos os outros reparos deverdo ser submetidos a um profissional
qualificado. Peca para o instalador Ihe mostrar a localizagdo da vélvula de corte de gas e como desliga-la em caso de
emergéncia. Um técnico certificado é exigido para eventuais ajustes ou conversdes para gas natural ou LP.



Introducéo

IMPORTANTE- Favor lere seguir

Para prevenir danos de incéndio ou fumaca

» Certifique-se de que todos os materiais da embalagem foram removidos do aparelho antes de utilizar.

* Mantenha a area em torno do aparelho livre e sem materiais combustiveis, gasolina e outros vapores e materiais inflamaveis.

» Se 0 aparelho for instalado perto de uma janela, as devidas precaucdes devem ser tomadas para evitar que as cortinas sejam
sopradas sobre os queimadores.

* NUNCA deixe objetos sobre o cooktop. O ar quente a partir da abertura pode incendiar materiais inflaméaveis e pode aumentar a
pressdo em recipientes fechados, o que pode leva-los a estourar.

» Muitas latas de spray tipo aerossol séo EXPLOSIVAS quando expostas ao calor e podem ser altamente inflaméaveis. Evite a sua
utilizac@o ou armazenamento perto do aparelho.

+ Muitos plasticos séo vulneraveis ao calor. Mantenha plasticos longe das pegas do aparelho que podem se tornar mornas ou
quentes. NAO deixe itens de plastico sobre o cooktop, pois podem derreter ou amolecer se deixados muito préximos da
abertura ou de um queimador de superficie aceso.

+ ltens combustiveis (papel, plastico, etc.) podem inflamar e objetos metélicos podem ficar quentes e causar queimaduras. NAO
derrube bebidas alcodlicas nos alimentos quentes.

Em caso de incéndio

Desligue o aparelho e a coifa de ventilagdo para evitar a propagacédo da chama. Faga a extingdo da chama e, em seguida, ligue a

coifa para remover a fumaca e o odor.

+ Abafe a chama ou o fogo de uma frigideira com a tampa ou uma travessa de biscoitos.

* NUNCA pegue ou mova uma frigideira em chamas.

+  NAO use agua em incéndios causados por 6leo. Utilize bicarbonato de sddio, um produto quimico seco ou um extintor de
espuma para apagar o fogo ou a chama. Deixe a gordura esfriar antes de manusea-la.

Seguranca Infantil
* NUNCA deixe criangas sozinhas ou sem supervisdo proximo ao aparelho quando ele estiver em uso ou ainda estiver quente.
* NUNCA permita que criangas se sentem ou fiquem em qualquer parte do aparelho, visto que elas podem ser ferir ou se queimar.
NAO armazene itens de interesse das criancas sobre a unidade. Se as criangas escalarem para alcangar os itens elas podem
+ ser gravemente feridas.
As criangas devem ser ensinadas que o aparelho e os utensilios sobre ele podem estar quentes. Deixe os utensilios quentes esfriarem
+ emum lugar seguro, fora do alcance de criangas pequenas. As criancas devem ser ensinadas que um
eletrodoméstico ndo é um brinquedo. As criangas ndo devem ser autorizadas a brincar com os controles das outras partes do aparelho.

- Este aparelho néo se destina a utilizac&o por pessoas (inclusive criangas) com capacidades fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas, ou por
pessoas com falta de experiéncia e conhecimento, a menos que tenham recebido instru¢Bes referentes a utilizagdo do aparelho ou estejam
sob a supervisdo de uma pessoa responsavel pela sua seguranca.

Segurancaao Cozinhar
Para eliminar o risco de encostar nos queimadores de superficie quente, o0 armazenamento do gabinete ndo deve ser colocado
diretamente acima da unidade. Se o armazenamento for fornecido, ele deve ser limitado aos itens que utilizados com pouca
frequéncia, e que sdo armazenados de forma segura em uma area sujeita ao calor gerado pelo aparelho. As temperaturas

. podem nao ser seguras para alguns itens, tais como liquidos volateis, produtos de limpeza ou sprays de aerossol.

SEMPRE coloque uma panela no queimador de superficie antes de liga-lo. Tenha certeza que vocé sabe qual botdo controla
qual gueimador. Verifique se o queimador correto esté ligado e se o queimador teve igni¢cdo. Quando o cozimento for concluido,

« desligue o queimador antes de retirar panela para evitar exposi¢do a chama do queimador.

SEMPRE ajuste a chama do queimador de superficie de modo que ndo se estenda para além da borda da panela. Uma chama
excessiva é perigosa, desperdi¢ca energia e pode danificar o aparelho, a panela ou os armarios acima do aparelho. Isto se

« baseia nas consideragfes de segurancga.

NUNCA deixe uma operagdo de cozimento de superficie sem supervisao, especialmente quando se utiliza uma alta
temperatura ou quando utilizar uma frigideira funda.O transbordamento de liquidos ferventes causa fumaga e derramamentos
gordurosos podem ser inflamados. Limpe os derramamentos gordurosos o mais rapidamente possivel. NAO utilize fogo alto

« para as operagfes de cozimento elevado.

NAO aqueca recipientes de alimentos néo abertos, o acimulo de presséo pode fazer com que o recipiente exploda e cause
lesbes.

* Use pegadores de panela secos e resistentes. Pegadores de panela tmidos bom causar queimaduras do vapor. Toalhas de
prato ou outros substitutos NUNCA devem ser utilizados como pegadores de panela, pois eles podem encostar nos
gueimadores de superficie quente e pegar fogo, ou ficar presos nas pecas do aparelho.

* SEMPRE deixe as quantidades de gordura quente utilizadas para fritar esfriar antes de mover ou manusear.

+ NAO deixe a gordura de cozimento ou outros materiais inflamaveis acumularem dentro ou préximo ao aparelho, da coifa ou da
ventilagdo. Limpe a coifa com frequéncia para evitar o acimulo de gordura na coifa ou no filtro. Quando alimentos flamejantes
estiverem sob a coifa, desligue o ventilador.

* Nunca utilize roupas feitas de material inflamavel, roupas folgadas ou roupas de manga comprida durante o cozimento. As
roupas podem inflamar ou prender nas algas dos utensilios. NAO enrole toalhas ou outros materiais nos puxadores da porta do
forno. Esses itens podem inflamar e causar queimaduras.

* AVISO PARA ALIMENTOS PREPARADOS: Siga as instrugdes do fabricante dos alimentos. Se um recipiente de alimento
congelado de plastico e/ou sua tampa estiver distorcido, deformado ou danificado durante o cozimento, descarte imediatamente
o alimento e seu recipiente. A comida pode estar contaminada.

* Se vocé estiver "flambando” licor ou outras bebidas abaixo de um exaustor, DESLIGUE O VENTILADOR. A corrente de ar pode
fazer com que as chamas se espalham e figuem fora de controle.
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IMPORTANTE- Favor lere seguir

* Uma vez que a unidade foi instalada, conforme descrito nas Instru¢8es de Instalagdo, é importante que o fornecimento de ar
fresco ndo esteja obstruido. O uso de um fogdo a gas resulta na producéo de calor e umidade no ambiente no qual ele esta
instalado. Certifique-se de que a cozinha esteja bem ventilada. Mantenha orificios de ventilagdo natural abertos ou instale um
dispositivo de ventilagdo mecénica. O uso prolongado ou intensivo do aparelho pode exigir uma ventilagéo adicional (como abrir
uma janela) ou uma ventilagdo mais efetiva (como o aumento do nivel de uma ventilagdo mecanica, se houver).

Segurancados Utensilios de Cozinha
+ Utilize panelas com fundo plano e algas que sejam mais faceis de segurar e de manter fria. Evite utilizar panelas instaveis,
deformadas, que sdo derrubadas facilimente ou com a al¢a frouxa. Também evite utilizar panelas, especialmente panelas
pequenas, com algas pesadas, visto que elas podem ser instaveis e se inclinar facilmente.
Panelas que sdo pesadas para mover quando preenchidas com alimentos também podem ser perigosas.
Certifique-se de que os utensilios de cozinha sejam grandes o suficiente para armazenar adequadamente os alimentos e evitar
* derramamentos. O tamanho da panela é particularmente importante em frituras com muita gordura. Certifique-se que a panela
ird acomodar o volume de alimento que deve ser adicionado, bem como a acéo de bolha de gordura.
Para minimizar queimaduras, ignicdo de materiais inflamaveis e derramamento devido a contato acidental com o utensilio, NAO
* estenda as algas sobre os queimadores de superficie adjacentes. SEMPRE vire a alga da panela para a lateral ou para parte
traseira do aparelho, e ndo deixe virada para 0 ambiente, onde pode ser facilmente atingida ou alcangada por criancas
pequenas.
NUNCA deixe a panela seca no fogo, visto que isso pode danificar o utensilio e o aparelho.
* Siga as instru¢8es do fabricante ao utilizar sacos de cozimento no forno.
* Apenas alguns tipos de utensilios de vidro, vidro/cerdmica, cerdmica ou utensilios vitrificados sdo adequados para a superficie
* do cooktop sem quebrar devido a mudanca brusca de temperatura. Siga as instru¢des do fabricante ao utilizar vidro.
Este aparelho foi testado para um desempenho seguro, utilizando panelas convencionais. NAO utilize quaisquer dispositivos ou
*  acessorios que ndo sejam especificamente recomendados neste guia. NAO utilize capas para as unidades de superficie,
grades de fogéo, ou adicione sistemas de forno de conveccao. O uso de dispositivos ou acessorios que nao sejam
expressamente recomendados neste manual pode criar sérios riscos a seguranga, resultando em problemas de desempenho e
reduzindo a vida Gtil dos componentes do aparelho.
A chama do queimador deve ser ajustada para cobrir apenas a parte inferior da panela ou recipiente. Um ajuste excessivo do
* queimador pode queimar as superficies inferiores de prateleiras adjacentes, bem como a parte externa das panelas. Isto se
baseia nas considerag6es de seguranca.
Se o cord@o de alimentacao esta danificado, ele deve ser substituido pelo fabricante ou agente autorizado ou pessoa
qualificada, a fim de evitar riscos
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il W RISCO DE QUEIMADURA OU CHOQUE ELETRICO

Para evitar o risco de ferimentos ou morte, certifique-se de que todos 0S
controles estejam DESLIGADOS e FRIOS antes da limpeza. O descumprimento
dessas instru¢des pode resultar em queimaduras ou choque elétrico.

Segurancana limpeza

+ Desligue todos os controles e aguarde as pecas do aparelho esfriarem antes de toca-las ou limpéa-las. NAO toque nos
gueimadores ou nas &reas proximas até que tenham tido tempo suficiente para esfriar.

» Limpe o aparelho com cautela. Tome cuidado para evitar queimaduras de vapor se uma esponja ou pano molhado é usado para
limpar derramamentos sobre uma superficie quente. Alguns produtos de limpeza podem produzir gases nocivos se aplicados a
uma superficie quente.

Aviso importante com relacdo a aves de estimacgao:

NUNCA manter aves de estimacao na cozinha ou em salas onde as fumagas da cozinha podem chegar. Aves tém um sistema

respiratorio muito sensivel. As fumacas liberadas de 6leo de cozinha superaquecido, gorduras, margarinas e panelas antiaderentes

superaqguecidas podem ser igualmente prejudiciais.

Falta de energia

Se ocorrer uma falta de energia, os dispositivos de igni¢éo elétrica ndo irdo funcionar. Nenhuma tentativa para utilizar o aparelho

deve ser feita durante uma fala de energia.

Falhas momentaneas de energia podem ocorrer sem ser percebidas. O cooktop é afetado somente quando a energia é
interrompida. Quando ela é reestabelecida, o cooktop funcionara corretamente sem quaisquer ajustes.
GUARDE ESTAS INSTRUCOES PARA REFERENCIA FUTURA.

A ATENCAO A PERIGO

NUNCA utilize o aparelho como um aquecedor para aquecer NAO armazene itens de interesse de criancas sobre a
ou esquentar um ambiente, para evitar perigo potencial para o unidade. Se as criangas escalarem para alcangar os itens
usuario e danos ao aparelho. Além disso, NAO utilize o elas podem ser gravemente feridas.

cooktop como uma area de armazenamento para utensilios
de cozinha ou alimentos.




Introducéo

Antes de utilizar o cooktop

Todos os produtos sdo limpos com solventes na fabrica para remover quaisquer sinais visiveis de sujeira, 6leo e graxa que podem
ter permanecido apés o processo de fabricacéo.

Todos os modelos incluem:
+ Faisca de ignicao elétrica automéatica/reignicdo da chama dos queimadores em qualquer posi¢édo do botéo e reacendimento se
apagar.

+ Botdes removiveis, grades, bocas/tampas do queimador.
* Queimadores permanentemente selados, os derramamentos ndo podem entrar na caixa do queimador.

Panelas

Cada cozinheiro tem sua prépria preferéncia de panelas em particular que sdo mais
apropriadas para o tipo cozimento que esta sendo realizado. Qualquer e todas as panelas,
incluindo as panelas Viking, séo adequadas para o uso. Esta € uma questéo de escolha
pessoal. Como acontece com qualquer panelas, a sua deve estar em boas condicdes e livre de
amassados excessivos na parte inferior para proporcionar o maximo desempenho e
conveniéncia.

Nota: Ao utilizar panelas grandes e/ou chamas altas, recomenda-se usar 0os queimadores
frontais. H4 mais espago na parte frontal e potencial de limpeza na parte traseira do aparelho,
devido a coloracéo ou descoloragéo ser minimizada.

Caracteristicas do Cooktop

Cinco Bocas 30"W. Profissional

1 3 5
I 1. Queimador LR 12,000 Nat./11,000 LP BTU
(3.6 Nat./3.3 LP kW)
2. Queimador LF 18,000 Nat./16,500 LP BTU
(5.4 Nat./4.9 LP kW)
3. Queimador C 12,000 Nat./11,000 LP BTU
(3.6 Nat./3.3 LP kW)
4. Queimador RF 6,000 Nat./6000 LP BTU
(1.8 Nat./1.8 LP kW)
5. Queimador RR 8, 000 Nat. / 7,000 LP BTU
| - (2.4 Nat./2.1 LP kW)
2 4

Seis Bocas 36"W. Profissional

1. Queimador LR 10,000 Nat./9000 LP BTU
(3.0 Nat./2.7 LP kW)

2. Queimador LF 18,000 Nat./16,500 LP BTU
(5.4 Nat./4.9 LP kw)

3. Queimador CR 12,000 Nat./11,000 LP BTU
(3.6 Nat./3.3 LP kw)

4. Queimador CF 12,000 Nat./11,000 LP BTU
(3.6 Nat./3.3 LP kw)

5. Queimador RR 8,000 Nat./7,000 LP BTU
(2.4 Nat./2.1 LP kW)

6. Queimador RF 6, 000 Nat. /6,000 LP BTU
(1.8 Nat./1.8 LP kW)




Operacao da Superficie

Acendendo os queimadores
Todos os queimadores sdo acesos por igni¢ao elétrica.

Nao h& chama aberta, pilotos "ativos". oW

Reignicdo automaticados queimadores de superficie

Para acender os queimadores de superficie, pressione e gire o botdo de controle apropriado no
sentido anti-horario, para qualquer posicéo. Este controle é uma valvula de gas e um interruptor
elétrico. Os queimadores irdo acender em qualquer posi¢do de "LIGADQO" com o sistema de
reignicdo automética. Se, por qualquer motivo, a chama se apagar, os queimadores irdo reacender
automaticamente se o gas ainda estiver fluindo. Quando o gas tem permisséo para fluir para os
queimadores, os acendedores elétricos comegam a gerar faiscas. Em todos os acendedores da
superficie, vocé deve ouvir o som de um “clique”. Se vocé nao ouvir, desligue o controle e verifique
se a unidade esta conectada a energia e se o fusivel ou disjuntor ndo estd queimado ou desativado.

OFF

HI

Queimadores Traseiros e Frontais
Empurre e gire o botdo de controle no sentido anti-horario até a posicéo desejada. Os botdes de controle podem ser ligados em
qualquer configuragao desejada, visto que os botdes nédo tém posicdes fixas entre "Hi" e "Simmer".

Dentro de alguns momentos, gas suficiente tera viajado pelo queimador para acendé-lo. Quando o queimador acender, gire o
controle do queimador para qualquer posi¢éo para ajustar a intensidade da chama. Definir a altura da chama adequada para o

processo de cozimento desejado e selecionar a panela correta ir4 resultar em um desempenho superior no cozimento, enquanto ira

economizar tempo e energia.
Nota: Os acendedores podem tentar diversas vezes antes de o queimador acender. Isto & normal.

Dicas de cozimento na superficie

* Alinha de ferver fogo baixo (simmer) no painel de controle € o inicio do ajuste variavel de ferver em fogo baixo e produz um
ajuste alto de fogo brando. Gire o botdo lentamente para "OFF" e a chama ira ajustar-se a uma configuracdo com fogo mais
baixo.

» Utilize alturas da chama baixa ou média quando cozinhar em panelas que ndo conduzem calor suficiente, tais como vidro,

MED LO

ceramica e ferro fundido. Reduza a altura da chama até que ela cubra cerca de 1/3 do didametro da panela. Isso ira garantir um
aquecimento ainda maior dentro da panela e reduzir a probabilidade de queimar ou chamuscar a comida.

Reduza a chama se ela estiver se estendendo para além do fundo da panela. Uma chama que se estende ao longo dos lados
da panela é potencialmente perigosa, aquece a alga da panelas e a cozinha invés da comida, além de desperdicar energia.
Reduza a altura da chama para o nivel minimo necessario para realizar o processo de cozimento desejado. Lembre-se que o
alimento cozinha téo rapidamente em uma fervura suave como em uma fervura rapida. Manter uma fervura superior ao que &

necessario provoca uma perda de nutrientes e no sabor dos alimentos.

Configuragdes de calor da superficie*
*Nota: A informacgédo acima é dada apenas como uma orientacdo. Vocé pode ser exigido a variar as configuracdes de calor para

atender as suas necessidades pessoais.
Ajuste de calor | Uso

Fervura em fogo baixo Derreter pequenas quantidades
(Simmer) Arroz no vapor
Ferver molhos em fogo brando

Baixo (Low) Derreter grandes quantidades

Médio Baixo (Med Low) Fritar em baixa temperatura (ovos, etc.) Ferver
em fogo baixo grandes quantidades Aquecer
leite, molhos de creme, molho de carne, pudim.

Médio (Med) Refogar e dourar, cozinhar na gordura e fritar na
frigideira
Manter uma fervura lenta em grandes quantidades

Médio Alto (Med High) Fritar em alta temperatura
Grelhar na panela
Manter uma fervura rapida em grandes quantidades

Alto (High) Ferver agua rapidamente
Fritar e panelas fundas e largas
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Limpeza e Manutencao

Qualquer equipamento funciona melhor e dura mais tempo
quando passa por manutengdo adequada e é mantido limpo.
Equipamentos de cozinha ndo sdo uma excecdo. O seu
cooktop deve ser mantido limpo e passar por manutengao
adequada. Antes da limpeza, certifique-se que todos os
controles estejam na posicao "OFF".

*Nota: Ao substituir o cabecote do queimador, alinhe
cuidadosamente a guia abaixo da tampa com a ranhura na
base do queimador.

Limpe os derramamentos 0 mais rapidamente possivel apos a
sua ocorréncia e antes de eles terem a chance de queimar e
ficarem solidos. Em caso de derramamentos, siga estes
passos:

+ Deixe o queimador e a grade esfriarem a um nivel de

Acendedor

Cabecote d
temperatura seguro. ) queimador
* Retire a grade do queimador. Lave em agua morna e
sabéo. d
* Retire a tampa do queimador e o cabecote do queimador sjgﬁazor*
e limpe-os.

Tampas do Queimador

As tampas do queimador de superficie devem ser rotineiramente removidas e limpas. SEMPRE limpe as tampas ap6s um
derramamento. Manter as tampas limpas ira evitar a ignicdo impropria e chamas irregulares. Para limpar, puxe a tampa do
queimador para cima a partir da base do queimador. Limpe as tampas s do queimador de superficie com agua morna e sab&o e um
pano macio apos cada utilizacdo. Use um limpador ndo-abrasivo, como o Bon Ami ™ e uma escova macia ou esponja macia
Scotch Brite™ para alimentos queimados. Seque bem apoés a limpeza. Para uma melhor limpeza e para evitar um possivel
enferrujamento, NAO lave na maquina de lavar louga ou no forno de autolimpeza.

Cabecote do Queimador

Se as aberturas no cabecote do queimador estiverem entupidas, limpe com um alfinete. NAO alargue ou entorte as aberturas. NAO
use um palito para limpar as aberturas. Ao substituir o cabecote do queimador, alinhe cuidadosamente as duas abas abaixo do
cabecote do queimador com a borda externa da base do queimador. Certifique-se que as abas néo estejam alinhadas com o
acendedor e a tampa do queimador esteja nivelada.

Nota: Para remover manchas dificeis, utilize um limpador néo abrasivo, tal como o Bon Ami™ e uma escova macia ou esponja
macia Scotch Brite ™.

Dica de limpeza: Para tampas e cabecotes dificeis de limpar, colocar as pe¢as em um saco com fecho zip com aménia.

Base do Queimador

A base deve ser limpa regularmente com 4gua quente e sab&o, no final de cada periodo de arrefecimento. NAO use palha de aco,
panos, limpadores ou pés abrasivos. Para remover materiais incrustados, molhe a area com uma toalha quente para soltar o
material, e entdo, use uma espatula de madeira e nylon. NAO use facas, espatulas, ou qualquer outra ferramenta de metal para
raspar a base de aluminio.

* Limpe todos os derramamentos que permanecem na superficie superior selada.

* Recologue a tampa do queimador, o cabegote do queimador e as grades apds secar completamente.

Superficies do Cooktop

Varios acabamentos diferentes foram usados em seu cooktop. As instru¢des de limpeza para cada uma das superficies séo
fornecidas abaixo. NUNCA USE AMONIA, ESPONJAS DE LA DE ACO OU QUALQUER TECIDO ABRASIVO E MATERIAIS
COMO PRODUTOS DE LIMPEZA, LIMPADORES DE FORNO, OU POS ABRASIVOS. ELES PODEM DANIFICAR
PERMANENTEMENTE SEU COOKTOP.

Painel de Controle

NAO utilize produtos de limpeza que contenham amdnia, abrasivos ou produtos de limpeza de ago inoxidavel em qualquer
superficie que contém elementos graficos. Eles podem remover os graficos do painel de controle. Utilize agua quente e sabédo e
um pano macio limpo. NAO borrife liquidos diretamente no painel de controle.

Botdes de Controle

VERIFIQUE SE TODOS OS BOTOES ESTAO APONTANDO PARA A POSIQAO "OFF" ANTES DE REMOVER. Puxe os botes
em linha reta para fora. Lave com detergente e agua morna. Seque completamente e recoloque empurrando firmemente na haste.
NAO utilize produtos de limpeza que contenham aménia ou abrasivos.



Limpeza e Manutencao

Pecas de aco inoxidavel

Todas as pegas do corpo de aco inoxidavel devem ser limpas regularmente com 4gua quente e sab&o, no final de cada periodo de
arrefecimento e com um aspirador de liquido projetado para o material quando agua e sabdo néo irdo satisfazer as exigéncias.
NAO use palha de aco, panos, produtos de limpeza ou pés abrasivos. Se necessario, raspe 0 ago inoxidavel para remover 0s
materiais incrustados, molhe a area com toalhas quentes para soltar o material, e entédo, use uma espatula ou raspador de madeira
ou nylon. NAO use facas, espéatulas, ou qualquer outra ferramenta de metal para raspar o aco inoxidavel. NAO permita que suco
citrico ou de tomate permaneca na superficie do ago inoxidavel, visto que o acido citrico ird descolorir permanentemente o aco
inoxidavel. Limpe qualquer derrame imediatamente ap6s a ocorréncia.

Resolucéao de Problemas

Problema | Possivel Causa elou Solugéo

Acendedores nédo O circuito esta desativado.
funcionam. O fusivel esta queimado.
O Cooktop néo esté ligado a energia elétrica.

Os acendedores estdo A valvula de fornecimento de gas esté na posigao
gerando faiscas, mas nao “OFF”".

ha a ignicdo da chama O fornecimento de gés foi interrompido.

Os acendedores geram O fornecimento de energia ndo € aterrado.
faiscas continuamente A polaridade do fornecimento de energia esta
apos a ignicdo da chama. invertida.

Os acendedores estdo molhados ou sujos.

Os acendedores acendem, | As aberturas do queimador estio entupidas.

mas a chama € larga, A unidade esta sendo operado com o tipo errado de
distorcida ou amarela. gés.
As aberturas de ar ndo estao ajustadas
adequadamente.
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Informacdes de Servico

Se um servico for exigido, entre em contato com o Middleby Residential ou servi¢o de assisténcia autorizada. O
nome da agéncia de servi¢o autorizada pode ser obtido com a Middleby.

Tenha as seguintes informagdes disponiveis:
. Numero do modelo
*  Numero de série
. Data da compra
*  Nome do revendedor de quem foi comprado

Descreva claramente o problema que o produto apresenta.

Para obter informagdes sobre o Servigo Autorizado ou os problemas com o produto persistirem, entre em contato com a Elettromec
pelo telefone 0800 723 1202 ou envie um e-mail para sac@elettromec.com.br

Diamantino & Hofman Comércio e Representagdao LTDA
Avenida Carlos Grimaldi, 1701, Conj 402 - Condominio Galleria Corporate - Edificio Il
CEP 13091-908 - Campinas SP

Registre as informacgdes indicadas abaixo. Vocé ira precisar delas se o servigo for sempre necessario. O modelo e nimero de série
de seu cooktop pode ser encontrado na parte inferior da unidade.

N° do Modelo N° de série

Data de compra Data de instalagdo

O nome do revendedor

Endereco

Se 0 servigo exige a instalagdo de pecas, utilize somente pegas autorizadas para garantir prote¢cdo conforme a garantia.

Guarde este manual para referéncia futura.
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Diamantino & Hofman Comércio e Representagdo LTDA
Avenida Carlos Grimaldi, 1701, Conj 402
Condominio Galleria Corporate - Edificio Il
CEP 13091-908 - Campinas SP

Para informagGes adicionais sobre o produto,

ligue para 0800 723 1202
ou acesse nosso web site elettromec.com.br

(010115)





