
DOMINÓ
CHURRASQUEIRA
PROFESSIONAL
INFRARED 40 CM

Aumentando o portfólio de produtos da linha Professional Elettromec, o Dominó Churrasqueira permite 
selar carnes rapidamente devido à sua alta potência, e ainda é perfeito para complementar áreas gourmets 
que já possuem produtos Professional, garantindo a harmonia no design do ambiente. 

DIFERENCIAIS

DBQ-IR-40-XX-NHUA

Na bancada, pode ser 
instalado ao lado da 

Churrasqueira, facilitando 
a logística dos preparos 
durante um churrasco.

Instalação

Acabamento premium, 
entrega alta durabilidade e 
segue os padrões design 

da linha Professional.

Inox 304

Ideal para selar carnes 
antes de colocá-las na 

churrasqueira, ou 
mesmo para preparos 

convencionais. 

Infrared

Medida ideal para 
instalação em bancadas 

da área gourmet. 

40 cm 



DESIGN PROFESSIONAL

Segue o padrão de design da linha, 
ideal para ser instalado ao lado da 

Churrasqueira Professional.

Design Professional

Alta potência de 15.000 BTU.

Potência

Removível e lavável, facilita a limpeza da 
gordura e manutenção do equipamento.

Bandeja Coletora



SEGURANÇA / INSTALAÇÃO

Não há cobertura de garantia para defeitos decorrentes de erros em instalações 

efetuadas por pro�ssionais não credenciados pela Elettromec. Con�ra os 

postos de ser v iços autor izados na área “Ass is tência Técnica” do s i te 

www.elett romec.com.br ou web app http://app.elett romec.com.br.

INFORMAÇÕES TÉCNICAS

MODELO

CÓDIGO

NCM

EAN

TIPO DE COCÇÃO

TIPO DE GÁS

LARGURA COMERCIAL

INSTALAÇÃO

ACABAMENTO

QUEIMADOR INFRARED STEAK ZONE

SEPARADOR DE TEMPERATURA

TIPO DE ACENDIMENTO

DIÂMETRO DA GRELHA

MEDIDOR DE TEMPERATURA

BANDEJA COLETORA DE GORDURA

DIMENSÕES DO PRODUTO (L x A x P)

DIMENSÕES DA EMBALAGEM (L x A x P)

PESO LÍQUIDO

PESO BRUTO

POTÊNCIA

DOMINÓ INFRAVERMELHO DE
CHURRASQUEIRA 40 CM

DBQ-IR-40-XX-NHUA

7321.11.00

7898593938854

Gás

GLP / GN

40 cm

Built-in

Aço Inoxidável

1

-

Automático

ACABAMENTO DA GRELHA Aço Inoxidável 304

8 mm

-

Sim

339 x 339 x 627mm

385 x 350 x 667 mm

15,7 kG

17,25 kg

15.000 BTU


