
CHURRASQUEIRA
PROFESSIONAL A GÁS
30 POLEGADAS

A Churrasqueira Professional a Gás Elettromec é um equipamento excelente para áreas gourmets, pois 
entrega potência e funcionalidade na preparação de churrascos ou receitas mais robustas. Sua instalação 
embutida e acabamento em aço inoxidável a torna ideal para bancadas, podendo ser combinada com 
outros produtos da linha Professional Elettromec. 

DIFERENCIAIS

Altamente potentes, 
compostos por aço 

fundido, trazem precisão 
para o preparo de carnes 

e outros alimentos.

3 queimadores 
cast iron

Acabamento premium, 
entrega alta durabilidade e 

segue design da linha 
Professional.

Inox 304

Auxiliam no preparo e 
sabor dos assados, com o 

tradicional gosto de 
churrasco, além de 

proteger contra respingos 
de gordura.

Pedras cerâmicas

Produto com 75 cm, ideal 
para embutimento em 

bancadas. 

30 polegadas

1 queimador infravermelho 
ideal para selar carnes em 

alta potência.

Infrared

BBQ-4Q-30-XP-NHUA



DESIGN PROFESSIONAL

Mais seguro e prático, dispensa o uso de 
fósforos, isqueiros ou conexão elétrica. 

Acendimento piezoelétrico

Robusto e elegantes, com instalação embutida, 
ideal para compor a área gourmet com os 
outros equipamentos da linha. 

Design Professional

Pode ser removida e higienizada, retirando a 
gordura oriunda dos preparos e facilitando a 

manutenção do equipamento.

Bandeja coletora

Pode ser fechada durante o preparo de 
carnes no bafo, gerando maior calor na 
parte interna.

Churrasqueira com tampa



*Reforçamos que as altas temperaturas atingidas pela Churrasqueira Professional exigem Coifas da mesma 
linha que suportam esse tipo de vapor (altamente quente). Para uma melhor performance dos produtos, o 
tamanho da Coifa instalada deve ser proporcional ou maior ao tamanho da Churrasqueira. 

SEGURANÇA / INSTALAÇÃO

Não há cobertura de garantia para defeitos decorrentes de erros em instalações 

efetuadas por pro�ssionais não credenciados pela Elettromec. Con�ra os 

postos de ser v iços autor izados na área “Ass is tência Técnica” do s i te 

www.elett romec.com.br ou web app http://app.elett romec.com.br.

INFORMAÇÕES TÉCNICAS

MODELO

CÓDIGO

NCM

EAN

TIPO DE COCÇÃO

TIPO DE GÁS

LARGURA COMERCIAL

INSTALAÇÃO

ACABAMENTO

QUEIMADOR CAST IRON

QUANTIDADE DE QUEIMADORES

QUEIMADOR INFRARED STEAK ZONE

SEPARADOR DE TEMPERATURA

TIPO DE ACENDIMENTO

ACABAMENTO DO QUEIMADOR

DIÂMETRO DA GRELHA

PEDRAS CERÂMICAS

MEDIDOR DE TEMPERATURA

BANDEJA COLETORA DE GORDURA

DIMENSÕES DO PRODUTO (L x A x P)

DIMENSÕES DA EMBALAGEM (L x A x P)

PESO LÍQUIDO

PESO BRUTO

POTÊNCIA (CADA QUEIMADOR)

CHURRASQUEIRA PROFESSIONAL
GÁS 30 POLEGADAS

BBQ-4Q-30-XP-NHUA

7321.11.00

7898593937963

Gás

GLP / GN

30 POLEGADAS (75 CM)

Built-in

Aço Inoxidável

3

1

4

2 unidades

Piezoelétrico

Aço Inoxidável fundido

ACABAMENTO DA GRELHA Aço Inoxidável

8 mm

Sim

Externo

Sim

760 x 631 x 640 mm

840 × 680 × 660 mm

53 kg

60 kg

15.000 BTU

POTÊNCIA (TOTAL) 60.000 BTU


