FOGAO SOFIA MULTIFUNCAO GAS/ELETRICO - 48" »

FSRC 4807 2P MK 2F X
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= Fornos multifuncionais eletrénicos

= Funcéo Pizza Pizzeria 350 °C

= Fungéo Air Fryer (fritar no forno)

= Fornos autolimpantes piroliticos

= Funcgéao de pré-aquecimento rapido

= Forno principal com convecgao dupla

= Forno acessorio ventilado

= Sonda de Carne

= Porta de fechamento suave com toque frio

FEATURES

Controle digital Creactive com botdes

Tampa de placa reversivel com acabamento INOX
Botbdes de metal com acabamento em ago inoxidavel
Grelhas profissionais de ferro fundido

Placa / chapa esmaltada Pro Heavy Duty

Tigela esmaltada preta fosca

6 queimadores a gas duplos Crescendo

1 queimador tubular Teppanyaki

Fornecimento de GN ou GLP"

Sofia Pro 48 Dual Fuel representa a exceléncia da Fulgor Milano, é sinbnimo de estilo italiano, maestria no desenvolvi-
mento de produtos e precisao no acabamento. Gracas ao cooktop equipado com 6 queimadores a gas Crescendo Dual
de latao, a chapa reversivel com grelhas ou TeppanYaki, e os dois fornos multifuncionais piroliticos de alto desempenho,
esta versao prova ser uma ferramenta flexivel, capaz de aprimorar as aptidoes criativas dos profissionais de cozinha. Os
acessorios padrao do forno principal incluem uma grade telescopica totalmente extraivel, duas grades planas, uma
sonda Meat, conjunto para pizza (grade redonda, descascador e pedra para pizza), bandeja esmaltada com anti-respin-
gos e bandeja para Air Fryer. O forno de suporte tem uma grade telescopica totalmente extraivel, duas grades planas e
uma bandeja de aco inoxidavel para Air Fryer.
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PROFESSIONAL

FOGAO SOFIA MULTIFUNGAO GAS/ELETRICO - 48"

Tipo

FSRC 4807 2P MK 2F X
Cozinha independente de 48

Acabamento

Aco Inoxidavel

Interiores: esmaltados / outros
OGAOD O A

Abastecimento

Piro Ultra Preto / -

Gas

Queimador de chapa tubular

1x1200 - 3350 W

Poténcia do queimador Crescendo (Min-Max)

2 x 450 - 4500 W / 4 x 450 - 4000 W

Seguranca de gas

Grelhas de ferro fundido / chapa (N°)

3/1

Superficie da placa

Esmaltado preto fosco

ORNO
Tipo Multifuncional eletrénico
Convencao dupla / Termoventilado Primario / Secundario
Classe de eficiéncia A
Capacidade (litros) 125+65L
Resfriamento forgado .
N° de fungdes 18
PEREORMA
Temperatura maxima de cozimento 290° C
Temperatura de pirdlise / Autolimpeza 460°C/ e

Pizza Pizzeria funcdo 350°

Air Fryer (fritar no forno)
ONTRO

Sistema de controle

Criativo com botées

Receitas

Desligamento automatico

Booster

Sonda de carne

Forno priméario

SEGURANGA

Fechadura da porta (durante a pirdlise)

Porta Cool-touch / N° de vidros o/4
Porta com fechamento suave .

lluminacgéo (Halogénio, 20 W) / N° 3+2
N° de prateleiras planas 2+2
N° de prateleiras telescopicas 1+1

N° de bandejas / Tipo

1/ bandeja esmaltada

Bandeja Air Fryer esmaltada

1

Bandeja Air Fryer de ago inoxidavel

1

Prateleira redonda / P& para pizza 1/
N° de pedras de fogo para pizza 1
Poténcia elétrica maxima (W) 7000 W

Voltagem / Frequéncia (V - Hz)

220-240V/380-415V2N ~; 50 - 60 Hz

Tipos de gases NG - LPG
Cabo / Plugue -/-
Largura (mm) 1216
Altura (min. - max.) mm 898 - 947
Profundidade (mm) 691
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